
Cuvée passion deMalbec

Une robe flamboyante d'un rouge parfait, un nez aux arômes
intenses de fruits rouges et une acidité équilibrée. En bouche,
une attaque vive aux notes de fruits rouges, une douceur
subtile qui apporte une élégance aromatique. Les tanins,
équilibrés, se fondent dans des notes de mûres en fin de
bouche.

Note de dégustation

 
Cépage
MALBEC 100% 
CLONE 598 PORTE GREFFE: FERCAL 

APPELLATION
IGP Atlantique

TYPE DE VIN
Rouge

ALCOOL
12%

MILLESIME
2021

CHAUFFAGE
Medium Plus

VOLUME
750ml

CONDITIONNEMENT
 Bouteilles bourgognes ou
Bourgogne avec bouchons
technique. Cartons de 6
600 cols par palettes

IMP15
gencod bouteille 3760224862095

carton 3760224862101

Elevage : En cuve béton revêtu, en micro oxygénation 
Superficie : 24 hectares 
Terroir : Argile, coteaux Sud Ouest
Densité : 4000 pieds/hectares

Ce vin est à la fois souple, rafraîchissant et appétissant avec
des notes typiques d'épices gourmandes qui ravissent les
papilles de tous les convives. Bernard a décidé de créer un vin
en utilisant exclusivement des raisins Malbec pour mettre en
valeur leurs plus beaux aspects. Ce vin incarne la pureté et
l'intégrité de cette variété de raisin. Il est la poésie de la
passion pour le vin et le Malbec. Ce vin est certifié BIO NOP. 

Elevage

Le Malbec signé Bernard Cazade
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